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Die Stadt Bulach pramiert einerichtig gute Bieridee

Bier ist «inx». Biervielfalt sowieso. Jetzt ist Bierkultur ganz vor ne. Daszeigt der Kul-
turpreisder Stadt Bilach, der an eineBrauerin wegen ihresBier sverliehen wurde.
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Carole Groflin, Prasidentin GFB

Mit dem Auftrag in der Tasche, die
Vereins-Staututen zu Gberarbeiten,
ist der Vorstand aus der ausseror-
dentlichen GV im Sommer 2022
gegangen. Seither hat sich das
Gremium intensiv mit den 20 Ar-
tikeln auseinandergesetzt und An-
passungen daran vorgenommen.
Das Resultat finden GFB-Mitglie-
der diesem BIER beigelegt. Die an-
gepassten Statuten sind schlank,
klar und weisen unserer Gesell-
schaft den Weg fiir kiinftige Vorha-
ben. Ich freue mich auf den Aus-
tausch anldsslich der ordentlichen
GV vom 19. Mérz mit euch.

Nach so viel Kopfarbeit bedarf es
auch wieder einer aktiven Ausein-
andersetzung mit unserem liebs-
ten Genussmittel. Diese gelingt
zum Beispiel im Mai an der Be-
sichtigung der Brauerei Pilgrim im
Kloster Fischingen. Oder aber im
Herbst, wenn GFB-Mitglieder in der
Stadt Ziirich an einer Ausstellung
vielfaltige Biere feil bieten werden.
Mehr dazu erfahrt ihr zu gegebe-
ner Zeit im BIER. Bereits heute ans
Herz legen kann ich euch die Biere
der Biilacher Brauerei St. Lauren-
tius. An ihrem Red Ale habe ich
schon seit geraumer Zeit meine
Freude. Schon, hat die Stadt Bi-
lach den Stellenwert der Brauerei
erkannt und Sarah Hiltebrand den
Kulturpreis verliehen.

Prost und auf bald!

Applaus und Konfetti fiir die Biilacher Bier-Kultur: Sarah Hiltebrand erhélt von Stadtpra-

sident Mark Eberli den stédtischen Kulturpreis.

GFB-Mitglied Sarah Hiltebrand
ist kulturell auf dem Damm. Die
gelernte Kommunikationsfach-
frau hat beruflichumgesatteltund
fihrt heute zusammen mit Ehe-
mann John eine Brauereimit 1800
Hektolitern Bierausstoss pro Jahr
und ein Restaurant mit 200 Plét-
zen. Hier werden ihre 16 Sorten
Bier ausschenkt, davon 12 direkt
ab Zapthahn. Das allein wiirde ei-

Raus aus der Enge. Zum
Wohl!

nen Orden fiir die Biervielfalt be-
griinden. Doch Sarah Hiltebrand
kann noch mehr. Sie ist in der
Stadt Biilach (22'000 Einwohner)
und im ganzen Ziircher Unterland
(300'000) als Veranstalterin kul-
tureller Anldsse bekannt. Heuer
findet das «Biilacher Bier Festy,
das sie ins Leben gerufen hatte,
zum flinften Mal statt. Es wer-
den zwolf Brauereien ihre Biere

...aus allen Nahten bzw. Sudkesseln. Was Franz
Whyniger vor fiinf Jahren im Keller des Teufel-
hofs als Hobby begann, wurde zum Erfolg. Die
herzige 3-Hektoliter-Anlage der Stadtmauer-
Brauerei geniigte sehr bald nicht mehr, sodass
man sich umsah. Und etwas fand. Mit die-
sem «Problem» sind die Nordwestschweizer
Brauereien nicht allein. Mehr auf Seite 5

ausschenken. (2./3. Juni 2023;
buelacherbierfest.ch)

VerdienteEhre

Sarah Hiltebrands Aktivititen sind
bisindie Biilacher Amtsstuben vor-
gedrungen. Vergangenen Novem-
ber ernannte die Stadt Biilach Sa-
rah Hiltebrand zur Kulturpreistré-
gerin 2022. Diese Ehrung war ver-
bunden mit einer Feier, an der sie
von Stadtpréisident Mark Eberli ei-
nen Check tiber 4000 Franken er-
hielt. In der Begriindung fiir den
Kulturpreis hiess es: «Sarah Hilte-
brand zeichnet sich insbesondere
dadurch aus, dass sie Menschen
zusammenbringt, Verbindung her-

% stelltund Events organisiert. Damit

schafft sie unentwegt neue Réume
fiir Kulturund Geselligkeit. Sie ver-
stehtesausserordentlich gut, bereits
vorhandene Orte intelligent zu nut-
zen und zu beleben. Mit ihrer Ver-
bundenheit zu Biilach und ihrem
unermiidlichen Unternehmerin-
nengeist bewirkt sie gesellschaft-
lich und kulturell viel in Biilach.»
Bravo, kann man da nur sagen, die
Ehrung ist verdient.

Gut aufgestdlt

Sarah und John Hiltebrand wa-
ren 2015 von einer USA-Reise zu-
riickgekehrt, wo sie von der dor-
tigen Biervielfalt angesteckt und
begeistert wurden. Sie waren vol-
ler Bierideen, doch in Biilach war
nichts vorhanden, wo sieihre Ideen
einbringen konnten. Deshalb wur-
den sie selber aktiv und riefen die
«St. Laurentius Craft Beer GmbH
»ins Leben, die sie dank einem er-

Fortsetzung auf Sdite 2
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folgreichen Crowdfunding finan-
zieren konnten. Schon 2019 kam
die Umwandlung in eine Aktienge-
sellschaft und 2020 liessen die bei-
den eine weitere Idee Wirklichkeit
werden: sie eroffneten ein «ech-
tes Brewpuby, ein Bierrestaurant.
Dann schlug Covid-19 zu... Doch
dank ihrer Resilienz und ihrer Be-
kanntheit kamen sie gut durch die
Krise und die Brauerei St. Lauren-
tius (https://stlaurentius.beer/) steht
heute bestens aufgestellt da. Der
Laden brummt. Fiir ihr Doppel-
IPA und ihr Sourbeer kommen die
Kennerinnen und Kenner von weit
her. Und auch das ist in den Bii-
lacher Amtsstuben angekommen,
heisst es doch in der Kulturpreis-
Ehrenurkunde, Sarah Hiltebrand
und ihr Ehemann hétten «massge-
blichdazubeigetragen, dass Biilach
heute eine Stadt mit einer eigenen
Brauerei und eigenem Bier ist.» at

Recvclmg -Kunst

Leere Bierflaschen gehdren
nichtin den Abfall. Sondern sie
werden zur Altglas-Sammel-
stelle gebracht und nach Far-
ben getrennt entsorgt. Von dort
gelangen die ausgedienten Fla-
schen in die Glashitte, wo sie
eingeschmolzen werden. Und

daraus entstehenneue Flaschen.
Wertstoff-Kreislauf nennt man
das. Sehr verniinftig. Unser
in Sachen Bier rund um die
Welt reisender Fotograf Eugen
Hubschmid hat in Vietnam
in einem Tempel eine Bier-
flaschen-Wiederverwendung

Foto: Eugen Hubschmid

gefunden, die das kiinstleri-
sche Auge erfreut. Aus weit
iber 12°000 leeren Bierfla-
schen hat ein einheimisches
Kiinstlerkollektiv einen ein-
dricklichen Lindwurm von
49 Metern Lange gestaltet. Das
beweist, dass auch leere Bier-
flaschen eine Kulturbotschaft
vermitteln konnen.

Leider kann Fritz Ledermann
den Junibummel nicht mehr
durchfiihren. Der Aufwand ist fiir
ihn zu gross geworden und die In-
frastrukturen stehen nicht mehr
im gewohnten Rahmen zur Ver-
fiigung. Das ist natiirlich schade,
aber unabénderlich. Immerhin
hatten wir 30 Mal grosses Ver-
gniigen bei thm am Junibummel.
Und das ist doch auch etwas!

{7 Mein Bierleben

Ay Bierkarte

2017 feertedieGFB ihren 25. Ge-
burtstag im Au Premier (Candrian
Gastro)imZiircher Hauptbahnhof .
Es gab gehaltvolle Reden, Apéro
riche und eine grosse Palette ver-
schiedenster Biere. Die Festredner
wurden nachher vonder GFB zum
Nachtessen geladen. Es kamen:
der Zircher Regierungsprésident
Markus Ké&gi, der damalige Prési-
dent des Schweizer Brauerei-Ver-
bands Nationdrat Markus Zemp,

der Président der Klein- und Mit-
telbrauer Nationalrat Alois Gmr,
der Direktor der «Forschungsbrau-
erei» Marcel Kreber, der damalige
GFB-Prasident Daniel Reuter und
ich. AlsodieSchwei zer Bierprom-
inenz! NatUrlich hatte ich unsim
«Da Cagpo» (Candrian Gastro) -
nen Tisch reservieren lassen und
vorinformiert, wer da.so kommt.

AnunseremTischlagenWein-und
Speisekarteauf. I chfragtenach der
Bierkarte. DieBedienungschmun-
zdte, well Seglaubte, ichhétteein
Witzchen gemacht, zeigte auf die

Weinkarte und sagte treuherzig,
Bieregdbeesnurinder Bar-Karte.
Die liess ich mir kommen. Und
tatséchlich: Inder Bar-Kartewaren
drei Bieregelistet. Und zwar genau
0, wie es hier seht, suberlich
auf drel Linien verteilt: «Stange
Hel», «Feldschlésschen» und
«akohalfreies Bier». Mehr nicht.
Nicht zu fassen!

Die Bedienung kann ja nichts
dafur, und so liess ich nach dem
Geschéftsfuhrer rufen; er trégt den
snnigen Namen Bieri. Als der
mich von weitem sah — die Be-

dienung hat ihm gesagt, worum
esgeht —kam er angerannt, nahm
Haltunganund entschuldigtesich,
inzwischenauf dieK niegesunken,
mit hochrotem Kopf fur die «In-
formationspanne». Dann sprang
er auf und eilte von dannen. Nach
zwel Minuten war er zurlick mit
der Bierkarte vom nebenan ge-
legenen Fédéral (Candrian Gas-
tro). Wird nicht mehr vorkommen,
murmelte er. Wir sind zuversicht-
lich, denn das «Da Capo» gibt es
S0 nicht mehr.

Hartmuth Attenhofer



Bilder: Griitzinger, Pilgrim.
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Pilger, Holzfass, Klosterkeller

Unsere Wallfahrt zum Bier

Anderelatschen wochenlang auf dem Jakobsweg dur ch halb Eur opa nach Santiago de Compostela, um sich
am Ziel mit Blasen an den Fissen an billigem Rotwein und trockenem Brot zu laben. Wir nicht! Denn wer
Bier trinkt, ist kluger! Wir wallfahren auch, aber wartlich, namlich mit Bahn und Bus (siehe Kastchen).

heute in Fischingen (rechts); dazwischen Pilgrim-Brauereibesitzer Martin Wartmann, der das alles am Leben hélt.

Die GFB setzt sich seit Jahr-
zehnten fiir Biervielfalt und
Bierkultur ein. Das weiss Pil-
grim-Brauer Martin Wartmann
sehr zu schitzen und 14dt uns
deshalb in seine Pilgrim-Brau-
erei ein. Er offeriert uns den
Willkommenstrunk und die
Brauereifithrung mit Degusta-
tion seiner Biere, was wir ihm
herzlich verdanken.

Am Samstag, 13. Mai 2023,
trifft man sich also um 14 Uhr

Und so kommt man am Samstag,
13. Mai 2023 hin:

12:39 Uhr, Ziirich HB ab,
Gleis 33, IC1

13:25 Uhr, Wil an Gleis 1
13:36 Uhr, Wil ab Gleis B,
Bus 734

14:00 Uhr, Fischingen Kloster an

GFB-Agenda

bei der Brauerei Pilgrim in
Fischingen im schonen Kan-
ton Thurgau. Nach einem kl9s-
terlichen Apéro und Begriis-
sung zeigt uns Martin Wart-
mann seine Brauerei und die
beriihmte Holzfass-Reifung
nebenan im Klosterkeller.

Um 16 Uhr geht’s nahtlos iiber
zu warmem Fleischkdse mit
Kartoffelsalat aus der Kloster-
kiiche. Das Getrank zum Essen
zahlt man aus eigener Tasche.

Oder:
13:11 Uhr, Winterthur ab
Gleis 1, S35

13:37 Uhr, Sirnach an Gleis 1
13:45 Uhr, Sirnach ab Bus 734

14:00 Uhr, Fischingen Kloster an
Bahnbillett auf eigene Kosten.

Riickfahrt immer ..:01 Bus ab
Kloster

19. Mérz 23 Sonntag: Generalversammlung. Einladung mit Trak-
tandenliste und Unterlagen liegt den GFB-Mitgliedern
mit dem vorliegenden BIER bei. (Restaurant Linde
Oberstrasse.)

13. Mai 23 Samstag: Besichtigung Brauerei Pilgrim im Kloster

Fischingen, TG Anmeldungen werden an der
Generalversammlung entgegengenommen.

September 23

an einem Samstag: Die GFB bringt (fast) alle

Ziircher Biere auf die Josefwiese.

Die maximale Teilnehmerzahl
ist35! Die Teilnahmegebiihr ist
30 Franken (Menu, Apéro); sie
wird vor Ortin bar kassiert. An-
melden kann man sich nur an
der Generalversammlung vom

Anzeige

In den Klostern ging es schon immer hoch zu und her. Die Ménche wussten eben, was gut ist, zufrieden macht und ein langes Leben beschert. Bilder: Klosterleben friiher (links) —und

Sonntag, 19. Mérz 2023. Falls
noch Plétze frei sind, werden
sie ab 20. Mirz 2023 verge-
ben; Anfragen nimmt ab dann
entgegen: sarah.kohler@bier-
vielfalt.ch

UNSERBIERABO

Viermal jdhrlich je zwei von drei aktuellen
Spezialitdten aus unserer Craftbier-Brauerei
in Liestal. Info: www.unser-bier.ch




Wandern mit Monika Saxer

Alte Baume, Pfahlbau-Hutten, Industriegeschichte —und Bier

Bild: Monika Saxer

Die beiden Brauerinnen Linda Wirz und Sabine Eleganti verwenden nur «Winznauer Hahnenwasser» fiir ihre Biere, die sie in ihrem kleinen Universum brauen.

Diesmal startet unsere Wande-
rung in Schonenwerd. Der Start-
wegweiser fiir diese Wanderung
steht auf der Westseite des Bahn-
hofs Schonenwerd. Man folgt
dem Wanderweg zum Bally-
park. Er fithrt zur Aare und dann
flussaufwirts. Nachdem man an
ein paar Holzhdusern vorbei ge-
gangen ist, sicht man links ein
grosses, hellgelbes Gebiude.
Hier verldsst man den Wander-
weg und geht schrig nach links
in den Park mit grossen, alten
Béaumen und einem nachgebau-
ten Dorf aus der Pfahlbauzeit.
Wer mehriiber seine Geschichte

erfahren mochte, kann sich einer
Parkfithrung anschliessen. Auch
das Museum iiber die Schuhfa-
brik Bally ist interessant. Man
durchquert den Park bis an sein
siidliches Ende. Bei einem Ten-
nisplatz gelangt man wieder auf
den Wanderweg.

Man geht auf dem rechten Aa-
reuferweg flussaufwirts. Der
Weg ist zum Teil schmal und
sandig und verlduft durch ei-
nen schmalen Waldstreifen.
Kurz vor dem Atomkraftwerk
Gosgen, bei Daniken Aarenfeld,
geht man iiber eine Briicke und
geht auf dem linken Aareufer-
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weg weiter flussaufwirts. Immer
wieder sieht man Kiesbanke und
Inseln in der Aare.

Kurz darauf ist erstmals Winz-
nau auf den Wegweisern ange-
geben. Nach einem kurzen Weg-
stiick auf einem breiten Wald-
weg etwas abseits der Aare folgt
wieder ein Uferweg mit scho-
nen Ausblicken auf den wasser-
reichsten* Fluss der Schweiz.
Bei der Infotafel 11 (Silberwei-
denaue) der Solothurner Wald-
wanderung zweigt man nach
rechts ab nach Winznau Bus-
haltestelle. Man iiberquert eine
Ebene und den zweiten Arm
der Aare. Dann folgt die einzig
splirbare Steigung dieser Wan-
derung, damit es einen richtig
schonen Durst gibt.

Der Wanderweg fiihrt direkt
zur Braui 47Grad Nord, wo die
beiden Brauerinnen Linda Winz
und Sabine Eleganti mitten im
Dorf vier obergérige Biere in
uriger Handarbeit produzieren.
Das Malz wird eigenhédndig ge-
schrotet und die Etiketten wer-
den ebenso auf die Flaschen ge-
klebt. Echtes Handwerk! (Nicht

simples Craftbeer.) Die Off-
nungszeiten sind auf der Web-
seite unter News publiziert. Fiir
Gruppen empfiehlt sich eine
Anmeldung.
Das ist meine Lieblingsbraue-
rei und hier wurde das Jubilé-
umsbier fiir meine SAC-Sek-
tion Baldern gebraut.

Monika Saxer

* Die Aare bringt 560 Kubikmeter Was-
ser pro Sekunde (m3s) in den Rhein, der
bis dahin nur 457 m3s fiihrte.

Hinfahrt;
Via Olten oder Aarau nach
Schonenwerd.

Ruckfahrt:

Winznau Dorf liegt an der Bus-
linie Schonenwerd—Egerkingen
via Bahnhof Olten.

Dauer: 2 ¥ Std, 470 m, 450 m
Strecke, Hohen::

Schonenwerd (377m) - Ballypark -
Aareuferweg - Winznau (400m)
Bier:

Braui 47Grad Nord,
https://braui47nord.ch

Karte:
Blatt 224, Olten
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Die Wyniger-Gruppe muss wegen Platzmangel fremdbrauen lassen

Das bringt der Erfolg halt mit sich: Die Kundschaft will mehr und mehr vom guten Bier. Und das wie-
derum bringt die Brauer in Raumnot. Eswird langsam eng in Basel.

=

Die Basler Wyniger-Gruppe von
Raphael Wyniger wéchst und
wichst (www.wyniger.com). Was
mitdem Teufelhofangefangen hat,
umfasstheute eine respektable An-
zahl von Bars, Cafés und Restau-
rants (Ufer 7, Taverne St. Johann,
Beef'7, Matisse oder 1777, umnur
einigezunennen). Dawarbaldein-
mal klar, dass die kleine 3-Hekto-
liter-Anlage, die Vater Franz Wy-
niger im Januar 2017 im Keller

Der Stadtmauer-Brauer Franz Wyniger ist in der Wyniger-Gruppe fiir das Bierzusténdig.

des Teufelhof unter dem Namen
Stadtmauer Brauer in Betrieb ge-
nommen hat, nirgends hinreicht.
Deshalb plante die Gruppe, in der
ehemaligen Coop Verteilzentrale
Pratteln eine neue Brauerei mit
einer 10-Hektoliter-Anlage von
Wengert einzurichten. Doch dann
kam Corona und die Planung war
schnell vom Tisch. Stattdessen be-
half sich Franz Wyniger, indem er
auf der 4,5-Hektoliter-Anlage bei
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Stocha Brdu in Rodersdorf zu-
brauen liess (www.stocha.ch). So
konnten die Kapazititen fiir die
400 Hektoliter Bier, die vor Co-
rona bendtigt wurden, gesichert
werden.

Kennt Bier keine Grenzen?

Dochdie Wyniger-Gruppe wéchst
weiterhin. Anfangs Februar ist
nachumfassender Renovation das
Waldhaus in Birsfelden eroffnet

STAURANT -
¥ |

Die Stadtmauer-Biere sind in Basel sehr prasent. Man findet es in den meisten Lokalen der Wyniger-Gruppe.

worden, im Mérz kommt die Bu-
vette beider Florastrasse im Klein-
basel dazu. Franz Wynigerrechnet,
dass mit diesem Zuwachs weitere
400 bis 450 Hektoliter Bier beno-
tigt werden. Da sich die Wyniger-
Gruppe bei der Stadt Basel flir den
Zuschlag der Flora-Buvette mit ei-
nemausgefeilten Nachhaltigkeits-
konzept beworben hatte, lag es ge-
mass Franz Wynigernahe, mit Ueli
Bier (www.uelibier.ch) eine Ko-
operation einzugehen: «Das Bier
muss nicht weite Weg machen,
von der Brauerei zur Florastrasse
istnur ein Katzensprung.» Aufdie
Frage, ob sie vertraglich verein-
barthétten, dass das Biernicht von
Lasser aus Deutschland* kommt,
meint er: «Wir haben keinen Ver-
trag, wir vertrauen unserem Part-
ner voll und ganz.»

Fur Schlingel und Bengel

Eine dhnliche Kooperation geht
die Wyniger-Gruppe mit Unser
Bier (www.unser-bier.ch) fiir das
‘Waldhaus in Birsfelden ein, wobei
sich da die Frage wegen Deutsch-
land nicht stellt. Dieses Fremd-
brauen erlaubt Franz Wyniger und
seinem Team, ihre Spezialititenli-
nie zu pflegen und vermehrt auch
ihre Craft-Biere Schlingel und
Bengel zu brauen. Und zur Frage,
ob eine neue Brauerei nicht doch
einmal ein Thema werden konnte,
meint der Hobbybrauer: «Sag nie-
mals nie.» Istvan Akos

* Ueli lasst alle seine 33-cl-Flaschen und
sein Biichsenbier bei Lasser in Deutsch-
land (www.lasser.de) brauen und vertreibt
diese Biere in der Schweiz mit dem Slo-
gan «Ein Schluck Basel».
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DER TEUFELHOF BASEL
s Gast- und Kulturhaus




Fotos: Markus Vogt
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Der Erfolgsstrihne verpflichtet, sah sich Landskroner um und wurde fiindig

Landskroners Quantensprung

Im basellandschaftliche Grellingen wird im planungsrechtlich neu konzipierten Ziegler-Areal bald auch
Bier gebraut. Die Landskroner Briu richtet sich an ihrem neuen Standort ein.

Braumeister Thomas Haas (oben) und Geschéftsf[]hreDominik Neff (unten) haben den Laden fest im Griff.

Ihre umgetauften Biere sind kantonsweit nachgefragt.

Von Markus Vogt

Vor wenigen Tagen sah es noch
aus wie auf einer Baustelle, man
wihnte sich auf einem Rohbau.
Wenn da nicht schon die Me-
tall-Tanks montiert gewesen wé-
ren, hitte man nie darauf getippt,
dass hier eine Brauerei einziehen
konnte. Doch seither ist viel ge-
gangen, jeden Tag ist etwas Neues
dazugekommen, und nun ist die
Landskroner Bréu an ihrem neuen
Standort startbereit (www.lands-
kroner.ch). Am 1./2. April steigtdas
offizielle Einweihungsfest flir die
Offentlichkeit; Bier gebraut wird
seit Mitte Februar.

Dieinstallierte Braukon-Anlage ist
auf eine Produktion von 10 Hek-
toliter pro Sud ausgerichtet. Die
Kernelemente einer Brauerei wa-
ren bei unserem Besuch bereits
installiert, also Braukessel, Gér-
tanks, Lagertanks und so weiter.
Was noch fehlte, war beispiels-
weise die Einrichtung fiir die Stick-
stofferzeugung. Dafiir lagerten in
der Halle bereits grosse Mengen
von Paletten mit leeren Flaschen
und Gebinden.

Fiir die Feier zum Brauer

Die 12 Lagertanks fassen je 1000
Liter. Die Kapazitit der Anlage
betragt circa 1500 Hektoliter im

Jahr und konnte,
bei Bedarf, auf bis
gegen 3000 Hekto-
liter gesteigertwer-
den. Geplantistdie
Installation einer
Kombi-Abfiillan-
lage, welche so-
wohl Flaschen als
auch Dosen bedie-
nen kann.

Fir Landskroner
Brau stellt die
neue Anlage in
Grellingen quasi
einen  Quanten-
sprung dar: Hier,
im Areal der ehe-
maligen Papierfa-
brik Ziegler, heute
unter dem Namen
Ziegler-Areal be-
kannt, stehen fast
1000 Quadratme-
ter auf zwei Stock-
werken zur Ver-
fiigung. Hier ent-
steht nicht nur eine
schone neue Brau-
erei, sondern auch
ein Event-Raum,
den man fiir Fir-
menanldsse, Jubi-
laumsfeiern, Partys
und so weiter mie-
ten kann. Lands-
kroner wird auch
Fiihrungen anbie-
ten und Verkos-
tungen durchfiihren, sich aber auf
Events beschrianken und keinen
Restaurantbetrieb erdffnen.

Den alten Standort wird man nicht
aufgeben, sagen Dominik Neff,
der Geschéftsfiihrer, und Thomas
Haas, der Braumeister. Sie sind
die einzigen operativ titigen An-
gestellten der Brauerei. Am neuen
Standort Grellingen werden die
Standardbiere des Sortiments ge-
braut und abgefiillt, im Milchhiisli
von Hofstetten ein paar Speziali-
titen und «verriickte Sachen», die
man bewusst separat produzieren
will, wie etwa Sauerbier. Raphael
Stockli (Strategisches) und Luca
Siciliano (Marketing, Kommu-

nikation) komplettieren das Lei-
tungsteam. Hinter der Brauerei
steht {ibrigens ein Verein, den man
noch vergrossern mochte.

Neue Namen fur alle

Mit der Kapazitit von Grellingen
muss nicht mehr auswirts gebraut
werden — bis anhin produzierte
Oufi in Solothurn einen wesentli-
chen Teil des Landskroner-Ange-
bots. Das Sortiment enthilt auch
kiinftigdie Sorten Blond, Brunette,
Pale Ale und White IPA, verraten
die beiden Chefs. Gleichzeitig mit
derZiiglete der Brauereiiiberarbei-
tensie das Marketing-Konzeptund
sagen deshalb nicht viel mehr zum
Sortiment ausser: «Unsere Biere
erhalten alle einen neuen Namen.»
Ein Weizenund ein Stoutsollendas
Kernsortiment erweitern, und bei
den Spezialitéten soll es ein alko-
holfreies Bier geben, woran Tho-
mas Haas derzeit tiiftelt.

Bis jetzt vertreibt Landskroner
Bréu seine Biere tiber Basler Gas-
trobetriebe wie die Kabar und das
Sud oder Finkmiiller in der Basler
Markthalle, aber auch iiber Laden
im Leimental, etwa in Dorfladen
oder Metzgereien. Landskroner
hat sich bewéhrt als Bierlieferant
beispielsweise am Dorffest von
Therwil oder am Hill-Chill-Festi-
val in Richen. Der Online-Shop ist
fiir Privatkunden im Moment der
wohl beste Anlauf fiir Privatkun-
den. Fiir diese gibt es bald auch
einen wochentlichen Rampenver-
kauf in Grellingen.

Zunft-Agenda

Brauerzunft Region Basel

Mittwoch, 8. Mérz 2023, 18:30 Uhr
Stamm bei Landskroner in Grel-
lingen

Dienstag, 18. April 2023, 10:00 Uhr
bei Unser Bier

GV Brauerzunft Region Basel
Samstag, 2. September 2023
Save the date: Zunftausflug
Einladungen werden rechtzeitig als
Newsletter verschickt




